Kwio |

Flaupisuppe rlaunispzisz Salat / Sticks
-

B Billesi PGS B e T
B y
ST ' Gulaschsuppe & Gulaschsuppe & Apfelkiichel **8 mit VanillesoRe Naturjoghurt & mit Karottensticks mit
NIONTAG mit Bauernbrot ** Eaete Honig Krauter-Dip &
r04.03.2024 ' oocz)ert -
' st der Saison
v v N N
V. — A ﬁ
\ ‘ o - Y . - ] 4 ) L.
DIENSTAG Frihlingsgemiisesuppe® ' Frithlingsgemiisesuppe & ’ Schweinebraten in BratensoRe * & Bananenjoghurt & Krautsalat mit Essig-Ol-
mit Kénig-Ludwig-Brot mit Reibeknoédel oder oder Dressing
g,al,a2,a3 . al, cgj H
05.03.2024 ‘A J E’;:e;;zl;t:(;a;::l in :;Iztrensofse v Obst der Saison
N N ¥ Reibeknddel mit BratensoRe & N
) — Pry—mp b ryT—
)
al . . . . c,i.j
“.m“ Nudelsuppe Nudelsuppe mit Kartoffel-Schinken-Blumenkohl- Frischer Obstsalat in Farmersalat
Bauernbrot ** Auflauf 2*#“& mit BIO-Blumenkohl Quark?®
06.03.2024 oder oder
Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf “& Obst der Saison
v v mit BIO-Blumenkohl N ) N
4
- , ——— - -
DOIIERSTAG y Blumenkohlcremesuppe & Blumenkohlcremesuppe & BIO-Eierspitzle ** mit RahmsoRe { Schokopudding ® Kohlrabisticks mit Honig-
mit BIO-Blumenkohl mit BIO-Blumenkoh! und oder oder Senf-Dip &
7.03.2024 Semmel ** BIO-Eierspatzle *“° mit BratensoRe ' ’J Obst der Saison

N N

Gemiisecremesuppe &

mit Kénig-Ludwig-Brot
g,al,a2,a3

emiisecremesuppe &

FREITAG

08.03.2024
S

11w »

AN A

Zusatzstoffe:

Allergene 1: Allerg;ne 2:

(a) Gluten (a1) Weizen  (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff

(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen

(IEDHED D (a5) Hafer ' (3) mit Antioxidationsmitteln

(7D (h1) Mandeln (4) mit Geschmacksverstarker
g (O Sciabohnen (h2) Haselniisse /' (5) geschwefelt (6) geschwarzt

Eg; '\S/I(I:Irleenfruchte Hiteh) Walnussg (7) ggwachst

(i) Sellerie (j) Senf (M) ascnonusse il Aespehiey

(k) Sesam (h5) Pecanusse * (9) mit StBungsmitteln

() Schwefeldioxid (h6) Paranusse (10) chininhaltig

(m) Lupinen (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig )

(n) Weichtiere (h8) Macadamiantiisse (12) gentechnisch verandert

\

-
Fischnuggets ““%€ mit

Salzkartoffeln und Remoulade
aLeBli gder Friihlingsquark &

Selbst gebackener Reissalat
Zitronenkuchen **¢
oder

oder Obst der Saison

Bunter Gemijseeintopfi

Beschreibdng: Einrichtung:
‘ = Geflugelfleisch
R = Schweinefleisch

R = Rindfleisch

> = Fisch

\ = Vegetarisch

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH
Mentiservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing “@h
www.kindercatering.com

09401/913641-0
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NIONTAG

r1 1.03.2024
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Pfannkuchensuppe "%

und Wiener Wirstchen

- 2,38

A

= 2 o

Kartoffelcremesuppe &

~
DIENSTAG

Kartoffelcremesuppe & ﬁ!

L Mandarinen-

Eisbergsalat % mit
Joghurt-Dressing &

Waldfrucht-Quark &
oder
Obst der Saison

Hackballchen in Curry-RahmsoRe
mit BIO Langkornreis oder BI0O
Vollkornreis oder
Gemdusebaéllchen in Curry-RahmsoRe
21584 mit BIO Langkornreis o

\

i

d

— wessmm n

Kaiserschmarrn "% mit BIO- Mangowiirfel in Karotten-Sticks mit

mit Wiener Wiirstchen Apfelmus ° Joghurt ® mit Honig Krauter-Dip ®
12.03.2024 4 38 und Konig-Ludwig- oder
¢ | Brot #2223 Obst der Saison
- - T E—— < h- o
MIFF O CH GrieRnockerlsuppe *>“# GrieRBnockerlsuppe **“8 Backfisch ™ mit Kartoffelpiiree & u. Saftiger Krautsalat mit Essig-Ol- |
mit Dinkel-Honig-Kipferl wahlweise Remoulade *"“8" . g Bananenkuchen *"# Dressing d
13.03.2024 et oder - | Oder f
Alaska-Seelachs natur ** oder ~ Obst der Saison ¢
N N Gemusefrikadelle mit K-Pliree N ) : N N "
T < — Y T [ L e ane g :h-J
DONNERSTAG Rote Linsensuppe ™ Rote Linsensuppe ™ mit Kartoffelgulasch ** mit Apfelpommes mit Cole Slaw Salatin
Bauernbrot ** Ofenkroketten ®8 Erdbeerketchup SahnesoRe mit
4.03.2024 (Erdbeermus) Karottenstreifen &
oder
N Obst der Saison N
m -

Suppe mit Eierstich €

FREITAG
15.03.2024

Allergene 1: Allerg;ne 2:

(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel
Eb; Ereb(sc:i)elge . (a3) Roggen (a4) Gerste
c) Eier ische a5) Hafer
(e) Erdnusse §h1; Mandeln
¥ Ef)) I\Sllz_alja:ohnen (h2) Haselniisse
g) Milcl 5
(h) Schalenfriichte E:ﬁ; &V:‘s'z;:zzzsse
(i) Sellerie (j) Senf <
(k) Sesam (h5) Pecan};sse
(I) Schwefeldioxid (T
(m) Lupinen (h7) P|staZ|en. i
(n) Weichtiere (h8) Macadamianiisse

f

Suppe mit Eierstich “und
Kaisersemmel **

~

BIO Nudeln *! mit BIO o
TomatensoRe ® Qlo%
oder T, o
BIO Vollkornudeln ®* mit BIO
TomatensoRe & N

Gurkensalat mit
Joghurt-Dressing &

Erdbeer-Pudding &
oder
Obst der Saison

1y

AW A

Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker

/ (5) geschwefelt (6) geschwarzt

(7) gewachst
(8) mit Phosphat
(9) mit SuBungsmitteln

(12) gentechnisch verandert

(10) chininhaltig
[ (11) koffeinhaltig

Beschreibﬁng: Einrichtung:
‘ = Geflugelfleisch
R = Schweinefleisch

RO = Rindfleisch

> = Fisch

3\ = Vegetarisch

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH

Meniiservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing @
www.kindercatering.com

)\ 09401/913641-0
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Pfannkuchensuppe A

HQNTAG
r1 8.03.2024

u
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DIZNSTAG
19.03.2024 |

- u

Pfannkuchensuppe

gh ‘K

alcg

nd Wiener Wiirstchen

2,38

v

nd Wiener Wiirstchen >

v
S v
3 4 - —
TTWOC Lauchcremesuppe ® Lauchcremesuppe & mit
Wil H Semmel ™!
20.03.2024
3 S
T < — Y
DOMMIERSTAG Nudel- Nudel-
Tomatencremesuppe "% Tomatencremesuppe
mit Reis und Bauernbrot
1.03.2024 iy

S\

alcg

Backerbsensuppe

FREITAG
22.03.2024

S\

Backerbsensuppe

und Kiirbiskernemmel
al,a2,a3,a4,f

S\

al,cg

S\

. hi
ichererbsencremesuppe ®

) T C A ey e

| Currywurst 2349 in milder Tomaten-
Curry-SolRe mit Wedges
oder ]

alcg)ij

Gemiise-Maultaschen in

milder SoRe mit Wedges

S\

BIO Nudeln ** mit GemiisesoRe &
oder
BIO Vollkornudeln

GemisesoRe &

L mit

al,c

Gemiise-Schnitzel
mit Kartoffel-Gurkensalat u. wahlw.
.~ Ketchup %0. Preiselbeeren

—_—

Frihlingsgemiseeintopf 'mit BIO-

Gemiuse, wahlweise mit Bauernbrot
al,a3

\

Chinakohlsalat mit
Cocktaildressing %

Erdbeerquark ®
oder
Obst der Saison

—

Bananenjoghurt ® Farmersalat "
oder

Obst der Saison

\ L

al,cg

Rohkostsalat mit
Joghurt-Dressing &

Obstriegel
oder
Obst der Saison

N

alcfg

Endiviensalat mit
Kartoffelwurfel und
Sahnedressing®

Vanillemousse
oder
Obst der Saison

T -

GrieBbrei

1 .
348 mjt Erdbeersee

Allergene 1: Allergene 2:

(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel
Eb; E}'eb(sc:i)e';.e . (a3) Roggen (a4) Gerste
c) Eier ische (a5) Hafer
(e) Erdnusse (h1) Mandeln

I (f) Sojabohnen (h2) Haselniisse
(9) Milch (h3) Walniisse

(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie (j) Senf n
(k) Sesam 2

(h4) Kaschunusse
(h5) Pecantuisse
(h6) Paranusse

(I) Schwefeldioxid g :
(m) Lupinen (h7) Pistazien
(n) Weichtiere (h8) Macadamianiisse

AW AL

Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit SuBungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

Beschreibﬁng:
v = Geflugelfleisch
R = Schweinefleisch
RO = Rindfleisch

>« = Fisch

3\ = Vegetarisch

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH
Meniiservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing
www.kindercatering.com
09401/913641-0

N

Gurkensticks mit Curry-
Paprika-Dip &

Naturjoghurt &
oder
Obst der Saison

N

ling:

|
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b W0 el ]

Itaschensuppe

‘Mau

alcg,i

NMIONTAG

r25.03.2024
| N

. v

- Semmel

.
Maultaschensuppe **“&"

mit Sonnenblumenkern-
f,al,a2,a3,a4

v

— -

¥ Leberspatzlesuppe *** W
DIENSTAG
26.03.2024 “

-~

- A
Leberspatzlesuppe *** i

.

mit Semmel *

-~

y

. Vegetarische Schaschlikpfanne

Salat / Sticks

alefg

Misliriegel Frithlingssalat “*8
oder

Obst der Saison

mit BIO-Langkornreis

BIO-Nudeln ?

! mit Griinkern- g
BolognesesoRe

Erdbeerpudding
oder
Obst der Saison

. Bunter Salat mit griinem
4 ynd Krauterdressing

wahlweise Hartkase &

\

- =

Buchstaben-Nudelsuppe **
MITTWOCH PP

27.03.2024
~

4

LS

DOILIERSTAS Kohlrabicremesuppe &
mit BIO-Kohlrabi

8.03.2024

FREITAG

29.03.2024
Allergene 1: Allergene 2: k
(a) Gluten' (a1) Weizen (a2) Dinkel
E:; Egrb(ssl)e:s(:he (a(si) 5o?gen (a4) Gerste
a5) Hafer

(e) Erdnuisse Eh1; Mandeln

| ¢ Ef)) I\Sﬂﬁja:ohnen (h2) Haselniisse y
g) Milcl i
(h) Schalenfriichte E:i; &V:slz:szi e
(i) Sellerie (j) Senf h5) P <
(k) Sesam (h5) Pecanusse -

ioxi h6) Paranisse
() Schwefeldioxid ( arant
(m) Lupinen (h7) Pistazien
(n) Weichtiere (h8) Macadamianiisse

v
Buchstaben-Nudelsuppe
1. Finnenbrot®™2324

S

Kohlrabicremesuppe &
mit BIO-Kohlrabi

und Wiener Wirstchen
2,3,8

AW,

.‘ av,/\‘-

Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit StiBungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

L P——

— v .
R&sti-Pommes> mit rotem
Apfelmusketchup

awen e

Obst der Saison

Paprikasticks mit
Krauter-Dip &

; e ____an < W T
Putengeschnetzeltes® in -~ { Kirschquark & Karottensalat mit
Paprika-RahmsoRe ém. oder Joghurt-Krauter-
BIO-Spitzle ®** J Obst der Saison Dressing®
oder

N

Soja-Geschnetzeltes "¢

OSTERFERIEN
KARFREITAG

Beschreibung: Einrichtung:
‘ = Geflugelfleisch
R = Schweinefleisch
RO - Rindfieisch

>« = Fisch
Meniiservice Regensburg

S\ = Vegetarisch Henleinstr. 5 - 93092 Barbing (O]
www.kindercatering.com

)\ 09401/913641-0

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH




