Veorsuppe

&KW14 )
MIONTAG

ro1_o4_2024 OSTERFERIEN

J

OSTERMONTAG

Gulaschsuppe :

 DIENSTAG

02.04.2024 |
v

Gulaschsuppe "mit
Bauernbrot **

|
#

Reis-Gemuse-Suppe
mit BIO-Reis und BIO-
Gemise

NITFTNOCK
03.04.2024

.

=

DONNERSTAG| ¥

Kartoffelcremesuppe &

i
04.04.2024
P
Karottencremesuppe ®
FRE"AG mit BIO-Karotten
05.04.2024

Allergene 1: AIIerg;ne 2

(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer

(e) Erdnlsse

(f) Sojabohnen
(g) Milch

(h) Schalenfrichte
(i) Sellerie (j) Senf
(k) Sesam

| (I) Schwefeldioxid
(m) Lupinen

(n) Weichtiere

(h1) Mandeln

(h2) Haselnlisse

(h3) Walnusse

(h4) Kaschunusse
(h5) Pecanusse

(h6) Paraniisse

(h7) Pistazien

(h8) Macadamianusse

TR 3y

o

e
Reis-Gemiuse-Suppe
mit BIO-Reis und BIO-
Gemiise und
Kaisersemmel

T T B

Kartoffelcremesuppe &

mit Wiener Wirstchen

2,3,8 . ala3
und Wirtebrot

v

Karottencremesuppe &
mit BIO-Karotten
und Vollkornrot >

S\

s 3

N 1 :
Semmelknodel **“ m Rahmschwammer| & W

oder 4
Semmelknédel *“8 mit RahmsoRe

oder
Reibeknddel mit Rahmschwammerl & 3\

‘Rahmschwammerl®
L 3 5 gt

BIO Nudeln ** oder BIO-

oder
Obst der Saison

Vollkornnudeln ** mit Schinken- ] Zitronenkuchen
Sahne-SoRe *&°1&! oder
oder Obst der Saison
Bio Nudeln ** mit Paprika-

g \ 4

—— .
Schokopfannkuchen *“®m. mit Obst der Saison
Kirschflillung wahlweise VanillesolRe
l,al,cfg
B e —— - o

Fischfrikadelle *““®8 mit Kartoffelpiiree
* £und BIO-Blumenkohlgemiise u.
" wahlweise Remoulade **“*" oder
' Cocktail-Dip ® oder
" Ratatouille Gemiise mit

oder
Obst der Saison

>

,‘l‘v/\\A 5P

n Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff
(2) mit Konservierungsstoffen

N (3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst
(8) mit Phosphat

" (9) mit SuBungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

8

Besc}lreibung:
‘ = Geflugelfleisch
R = Schweinefleisch
RO - Rindfleisch

> = Fisch

Ls
\ = Vegetarisch

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH
Meniiservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing
www.kindercatering.com

09401/913641-0
& —

GrieRpudding **

Erdbeer-Vanilletraum &

Selbst gebackener

al,c

g

£0) v)

WeiRkraut-Ananas-

Salat®

Endiviensalat mit
Apfelwiirfel *und
speziellem

Kartoffeldressing

Salat / Sticks

/

—_—

Kohlrabisticks mit
Honig-Senf-Dip ®

Chinalkohlsalat mit
Essig-Ol-Dressing

Einrichtung:

DE-OKO-037

N

)&

Qalicn .-’Frﬂ hi

A




LKW15 W Vorsuppe

P ety

MONTAG Gemiisecremesuppe & Gemiisecremesuppe mit Putengeschnetzeltes in RahmsoRe® Butterkeks-Pudding Gurkensalat mit Joghurt-
mit BIO-Gemlise BIO-Gemiise und Konig- mit BIO-Langkornreis v mit wenig Zucker nach Dressing ©
| 08.04.2024 Ludwig-Brot #24%3 oder DGE-Standard ¢
' ‘ Sojageschnetzeltesf in RahmsoRe® oder
) S J 3 mit BIO-Langkornreis Obst der Saison N e
N = n i s e pr = .
DIENSTAG Nudelsuppe mit BIO- Nudelsuppe mit BIO- StiRer Scheiterhaufen >*““8 mit Naturjoghurt® Karottensticks mit
Fadennudeln® und BIO- Fadennudeln®™ und VanillesoRe “ mit BIO-Apfeln | oder Frihlingsquark &
09.04.2024 . Julienne . BIO-Julienne Obst der Saison
’ N
-~ | ~ N
i — J T - - e S \ o e e a5 o : _
NIFFFIOCH Broccolicremesuppe & Broccolicremesuppe ® Fischli Fischfiguren X mit Salz- g |  Selbst gebackener Rohkostsalat mit
mit BIO-Broccoli mit BIO-Broccoli und kartoffeln “® und wahlweise BIO- - Marmorkuchen ** Tomaten-Joghurt-
10.04.2024 Kénig-Ludwig-Brot Karottengemiise und Remoulade **“#'.  oder Dressing © |
gala2,a3 s oder S Obst der Saison S S ‘
N Frihlingsgemiseeintopf
L 3 < m— Y e < W T — ’-J
DOMIERSTAG b Kartoffelcremesuppe & Kartoffelcremesuppe ® Bio-Nudeln *! mit Bio-TomatensoRe & Hausgemachter Paprikasticks mit
mit Wiener Wiirstchen oder (70 Bananenquark & Krauter-Dip &
11.04.2024 238 ind Semmel 2~ Bio-Vollkornudeln ** mit Bio- G/@ . oder
L ] 1 ] .,
TomatensoRe & o ~ Obst der Saison

N N

alcg alcg alcfg

Rihrei © mit Spinatkartoffeln &
oder

Rihrei © mit Salzkartoffeln und
wahlweise Rahmspinat ®

Backerbsensuppe Backerbsensuppe

mit Semmel *

Musliriegel
oder
Obst der Saison

Griiner Salat mit Essig-
Ol-Dressing

FREITAG
12.04.2024

N N

AW AL

r

| Allergene 1: Allergene 2: Zusatzstoffe: Beschreibung:
(a) Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel (1) mit Farbstoff
\ (b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer N (3) mit Antioxidationsmitteln
E?)) g"'j'"l‘:S:e (h1) Mandeln ,/ (4) mit Geschmacksverstarker A% = Schweinefleisch
. ©jabounen (h2) Haselniisse (5) geschwefelt (6) geschwérzt
‘ @Mich (h3) Walnusse (7) gewachst RO - Rindfleisch
Ei)) bl (h4) Kaschuniisse (8) mit Phosphat
e (h5) Pecaniisse (9) mit StiRungsmitteln >« = Fisch Thorsten Hégl Dienstleistungs GmbH
" () Schwefeldioxid (h6) Parantsse (10) chininhaltig Mentservice Regensburg
o (h7) Pistazien (11) koffeinhaltig B = Vegetarisch Henleinstr. 5 - 93092 Barbing “(m
DT (h8) Macadamianiisse (12) gentechnisch verandert o indoncateing com BT oET



!
y N

Veorsuppe

‘KW16 |

MONTAG

Frihlingsgemiuse-
cremsuppe & mit BIO-

cremsuppe & mit BIO-
alk

Hauptspeise

Hackbllchen in RahmsoRe *&/

mit BIO Langkornreis oder VK-Reis

N Gemise . Gemise mit Finnenbrot oder
- 15.04.2024 Gemiseballchen in RahmsoRe
al,cgik _ . g
3 mit BIO Langkornreis
J 4 ‘ e \

 DIENSTAG

16.04.2024 |

Nudelsuppe ***
Mit BIO-Fadennudeln

v

N
N

J

“Im“ mit BIO-Pastinaken

17.04.2024

— 4

Pastinakencremesuppe ®

S\

=

DONNERSTAG| ¥

18.04.2024

FREITAG

Pfannkuchensuppe
alcg

GrieBnockerlsuppe

alcg

mit BIO-Julienne-Gemiuse

Nudelsuppe ***
Mit BIO-Fadennudeln mit
Weizenmischbrot **

314 mit Salzkartoffeln
al,c,g,i,j

Fischstabchen
und wahlweise Remoulade
oder

Salat / Sticks

Schokopudding ® Blumenkohlsalat
oder
Obst der Saison

Schlemmercreme Rohkostsalat mit

Vanille ® Tomaten-Joghurt-
oder ~ Dressing®

Obst der Saison

mit Bauernbrot *

. 1
GrieRnockerlsuppe 8

mit BIO-Julienne-
Gemise

R

19.04.2024 mit Vitalsemmel **%%* t
~ ~
| ) \ V4P
r Allergene 1: Allergene 2: Zusatzstoffe:

(a) Gluten
~ (b) Krebstiere
(c) Eier (d) Fische
(e) Erdnusse
1 (f) Sojabohnen
‘ (g) Milch
(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie (j) Senf
(k) Sesam
(I) Schwefeldioxid
i (m) Lupinen
(n) Weichtiere

(a1) Weizen  (a2) Dinkel
(a3) Roggen (a4) Gerste
(a5) Hafer

(h1) Mandeln

(h2) Haselnlsse

(h3) Walnuisse

(h4) Kaschunusse

(hS) Pecanusse

(h6) Paranusse

(h7) Pistazien

(h8) Macadamianisse

f

[

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit SuRungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

und BIO-Mohrchen-Gemise

Polenta-Tasche mit Spinat-Kase-
v y Fi,'|||ungal’g \)
e o v o —— ——— p—
Pastinakencremesuppe ® Schinkennudeln *#%%"€ mit BlO- v Donut *+“F&h2 Griiner Salat mit
mit BIO-Pastinaken, Nudeln oder Zitronen-Joghurt-
Backerbsen "% und oder Obst der Saison Dressing'
Wirtebrot > Veg. Eiernudeln “® mit BIO-Nudeln |
N N

—— - -

Pfannkuchensuppe "8 Kartoffelgratin & BIO-Erbsen- Gurkensalat mit

Obst der Saison
' Joghurt-Dressing®

Frihlingsgemiseeintopf "mit BIO-
Gemiise, wahlweise mit
Kaisersemmel ** oder
Sonnenblumenkernsemmel

al,a2,a3

Besci:reib(mg:

q = Geflugelfleisch m

# = Schweinefleisch

A - Rindfieisch

>4 = Fisch ﬁ Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH

Mentservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing @
www.kindercatering.com

naAnd /a1 228 A1 N

\ = Vegetarisch

Fruchtcocktail ° Reissalat
oder

Obst der Saison

Einrichtung:

DE-OKO-037



KW17
MONTAG

r22.04.2024

Vorsuppe J- Hauptsuppe

Gulaschsuppe :

\ { :
Gulaschsuppe ' mit

i & MR

Weizenmischbrot

i

l,al,cfg

Apfelkiichel ** mit VanillesoRe

Salat / Sticks

Schokoriegel Karottensticks mit
oder Curry-Paprika-Dip ®
Obst der Saison

J v y v J : \ - -
' Spargelcremesuppe ® Spargelcremesuppe ® Schaschlikpfanne & mit BIO-Reis Erdbeerpudding ® ~ Mandarinen-
DIENSTAG mit Vollkornrot 2223 oder . oder Eisbergsalat mit Joghurt-
" . Vegetarische Kartoffel- v 'Obst der Saison ~ Dressing®
23.04.2024 ¢ . Schaschlikpfanne & mit !
S M S ) BlO-Langkornreis S ) 3o
E < - { Pra— 1lﬁ E———, Tm—— - -
GrieRBnockerlsuppe **“8 GrieBnockerlsuppe **“8 BIO-Nudeln ** mit GemiisesoBe ® mit | BIO-Apfelmu Tomatensalat mit
MITTWOCH mit Vitalsemmel *2%** BIO-Gemiise oder Balsamicodressing '
oder Obst der Saison
24.04.2024 BIO-Vollkornudeln ®* mit
GemiisesoRe & mit BIO-Gemiise
-~ -~ N N N
- — ——— - —— J’ - —r —
Tomatencremesuppe ® Tomatencremesuppe ® Pellkartoffeln mit hausgemachtem Hausgemachter KIBA- Chinalkohlsalat mit
DONNERSTAG h mit BIO-Tomaten mit BIO-Tomaten BIO-Krduterquark ® Joghurt & (Kirsch-Banane) Cocktaildressing ® |
[/ mit BIO-Reis und oder mit BIO-Kirschen
25.04.2024 Wirtebrot *** Pellkartoffeln mit hausgemachtem oder

FREITAG
26.04.2024

mit BIO-Blumenkoh

Blumenkohlcremesuppe &

N

Allergene 1:
(a) Gluten

(b) Krebstiere

(c) Eier (d) Fische
(e) Erdnlsse

(f) Sojabohnen
(g) Milch

(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie (j) Senf
(k) Sesam

(I) Schwefeldioxid
(m) Lupinen

(n) Weichtiere

TR 3y

B

Allergene 2:

(a1) Weizen  (a2) Dinkel
(a3) Roggen (a4) Gerste

(a5) Hafer

(h1) Mandeln

(h2) Haselnlisse
(h3) Walnusse
(h4) Kaschunusse
(hS) Pecanusse
(h6) Paranusse
(h7) Pistazien

(h8) Macadamianusse

f

mit BIO-Blumenkohl
und Kaisersemmel **

S\

Blumenkohlcremesuppe &

Radieschen

r Frithlingsquark & mit frischen

S Obst der Saison S

. oder
E BIO-Eierspatzle

al,c

N

\ V47, g

Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit SURungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

BIO-Eierspatzle ** mit BratensoRe

mit RahmsoRe &

Selbst gebackener
Gewiirzkuchen ¢
oder

Obst der Saison

Gurkensticks mit Curry-
Paprika-Dip &

TR
Besci\reibung:

v = Geflugelfleisch
* = Schweinefleisch
RO - Rindfleisch
>4 = Fisch

S\ = Vegetarisch

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH

Menuservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing @
www.kindercatering.com

nain1 /a1 22 44 N DE-OKO0-037



KW18

NMONTAG

Hauptsuppe

e Y i o R i
3>

Friihlingsgemiisecremesu
ppe & mit BIO-Gemiise

Friihlingsgemiisecremesu

Pfannkuchen (gesuiRt

ppe & mit BIO-Gemiise

) al,cg m.

Marmelade, Nutella o. Apfelmus

Salat / Sticks

Karottensticks mit
Cocktail-Dip &

BIO-Natur-Joghurt & mit
Honig

und BIO-Kartoffeln und BIO-Kartoffeln mit oder e oder
29.04.2024 Kénig-Ludwig-Brot Pfannkuchen (ungestift) **“* m. Obst der Saison
gal,a3,a22,338 Marmelade, Nutella o. Apfelmus
J y y - :
' DlENSTAG Kartoffelcremesuppe ® Kartoffelcremesuppe & mit Gnocchi-Tomaten-Auflauf *"# Eingelegte Birnen’
Wiener Wiirstchen > mit BIO-TomatensoRe und . oder
" . und Semmel *" Kase Uiberbacken ' Obst der Saison
30.04.2024 | ,
O I v S )
. o J S = v me % =
N
01.05.2024
- ——— —— — - “ T -
Backerbsensuppe *"“ Backerbsensuppe *"“® Currygeschnetzeltes in Curry- Hausgemachter Gurkensticks mit Curry-
DONNERSTAG b und Wirtebrot "3 RahmsoRe ® mit BIO-Langkornreis oder Erdbeer-Bananen- Paprika-Dip © |
t Vollkornreis Quark ®
2.05.2024 oder

FREITAG
03.05.2024

fannkuchensuppe **“

Allergene 1:
(a) Gluten

(b) Krebstiere

(c) Eier (d) Fische
(e) Erdnlisse

(f) Sojabohnen
(g) Milch

(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie (j) Senf
(k) Sesam

(I) Schwefeldioxid
(m) Lupinen

(n) Weichtiere

IS . 3y

Allerg;ne 2

(a1) Weizen (a2) Dinkel
(a3) Roggen (a4) Gerste
(a5) Hafer

(h1) Mandeln

(h2) Haselnlsse

(h3) Walnusse

(h4) Kaschunusse
(hS) Pecanusse

(h6) Paranusse

(h7) Pistazien

(h8) Macadamianisse

s

. 1,cfgi
Sojageschnetzeltes *~<"8"

Langkornreis

mit Blo-g\

alcg

Fischfrikadelle *““® mit

Pfannkuchensuppe
und Bauernbrot **3

. oder
Frihlingsgemiseeintopf
P

N

. Kartoffelpiree  oder Kartoffelsalat
und wahlweise Remoulade
_ oder Zitronen-Petersilien-Dip

aleg

Cij

Schokoriegel
oder
Obst der Saison

Frihlingssalat

alcg,ij

N

‘lv /‘\ = o)

Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen
(3) mit Antioxidationsmitteln
(4) mit Geschmacksverstarker
(5) geschwefelt (6) geschwarzt
(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit SURungsmitteln

(10) chininhaltig

(11) koffeinhaltig

(12) gentechnisch verandert

Beséhreibung:
‘ = Geflugelfleisch
'R = Schweinefleisch
RO - Rindfleisch

>« = Fisch

\ = Vegetarisch

Einrichtung:

Thorsten Hogl Dienstleistungs GmbH
Meniservice Regensburg
Henleinstr. 5 - 93092 Barbing “(m

www.kindercatering.com
naAand /a1 228 A1 N

DE-OKO-037



